
M ENU

‘De Witte’
JANUARI & FEBRUARI

WINE NOT?
Vraag naar onze wijnkaart en

geniet van een heerli jk glas wijn
in combinatie met deze gerechten.



Geachte gast,
U gaat vandaag genieten van het 3-gangen menu “De Witte”.

Voorgerechten 

TACO’S

 SOEPEN

GAMBA’S PIL PIL
Gamba’s | knoflook-peperolie | aioli | citroen
+4,50

 TRIO VAN VIS 

 AVOCADO SALADE 

CARPACCIO VAN HET WAARDS RUND
Pijnboompitten | croutons | Parmezaanse kaas |
groene pestodressing | rucola
+4,50

Pulled chicken | jalapeño | kaassaus 

Mango | feta | sriracha citroen dressing

Tomaten-,  kippen-,  uien-,  groenten-,  of champignonsoep 

Tonijn | gerookte zalm | forel  f i let  | mesclun sla | l imoen dressing

Alle gerechten van deze menukaart met een
3-gangen diner voor slechts 38,50 per persoon. De gerechten zonder
koksmuts kunt u tevens kiezen echter geldt hierbij  een meerpri js welke
onder het gerecht staat.
Heeft u al lergieën of andere dieetwensen? Meld het ons!

kunt u kiezen voor uw 



Desserts 

Hoofdgerechten 
KALFS RIBEYE 

ZALM
Béarnaisesaus
+3,00

 HANGOP

 FISH & CHIPS

DAME BLANCHE
Vanilleroomijs | warme chocoladesaus | slagroom
+2,00

 WEEKDESSERT

VUGHTS TORENTJE
Kletskoppen | hazelnootijs | slagroom
+2,00

 
SCHNITZEL ‘LE BLANC’
Champignons | tomaat | ui  | kaas
+3,00

 COUPE MONT BLANC

 PENNE QUATTRO FORMAGGI 
Penne | 4 kazen | rucola

Paddenstoelen | biersaus 

Appel & abrikozen compote 

Wijt ing f i let  | bierbeslag | ravigotesaus

Vraag naar ons wisselend dessert van de week

Vanil le- i js  | advocaat | chocoladesaus | slagroom
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