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1.	 Eten & Drinken

2.	 Trouwen

3.	 Overnachten 

4.	 Ligging en kaart 



EVENEMENTEN BEREIKBAARHEID

MEER INFORMATIEAANVULLENDE MOGELIJKHEDEN

Wij beschiken over de expertise en mogelijkheden om uw evene-
menten tot in de puntjes te verzorgen. We bieden op culinair vlak 
een scala aan mogelijkheden, van een uitgeserveerd diner in ons 
restaurant tot een luxe walking dinner in één van onze sfeervolle 
zalen. 

Onze locatie is strategisch gelegen nabij de snelweg (A2) en goed 
bereikbaar met het openbaar vervoer voor onze gasten vanuit het 
hele land.  

Wilt u meer informatie over de mogelijkheden? Dan nodigen 
wij u van harte uit om langs te komen in ons hotel. 
Wij denken graag mee over de mogelijkheden en invulling van 
een geslaagd evenement. 

Wilt u een afspraak maken? Neem contact op met ons 
salesteam via +31 736 587 777 of events@vught.valk.com

Bent u op zoek naar een DJ, band, dansvloer, fotograaf, thema 
decoratie, leuke activiteit, of bijvoorbeeld een hostess? 
Ook daarin kunnen wij u adviseren. Wij kunnen daarnaast de 
gehele organisatie uit handen nemen, zodat u alleen nog maar 
hoeft te genieten. Bovendien hebben wij een team van partners 
en professionals klaarstaan dat u graag ondersteunt met beeld en 
geluid. 

WELKOM
Een verjaardagsfeest met familie en vrienden, een receptie voor het vieren van uw 25-jarig jubileum met collega’s, een 50-jarig huwelijksfeest of een 
spetterend bedrijfsfeest. Van der Valk ‘s-Hertogenbosch - Vught is de perfecte locatie!

Bosscheweg 2
5261 AA Vught 
+31 736 587 777 

events@vught.valk.com
www.hotelvught.nl

verrassend vanzelfsprekend



1.  ETEN & DRINKEN



BRUNCH 
BESLOTEN BRUNCH                                Prijs 36,5 p.p.

Kinderen van 4 t/m 11 jaar: 50% korting
Kinderen tot 3 jaar:  gratis

Met uw gezelschap genieten van een uitgebreid 
brunchbuffet in een besloten ruimte.
Te reserveren vanaf 30 personen.
De prijs is exclusief consumpties en zaalhuur vanaf 170,-.

Welkomstcocktail

Soep van de dag
 
Waldorfsalade
Ardennerham met meloen
Diverse broodsoorten
Diverse vleeswaren zoals ham, rosbief en fricandeau
Diverse kaassoorten
Vis- en vlees hors d’oeuvres

Stoofpotje van vis
Warme fricandeau met champignon-roomsaus
Seizoensgerecht
Falafelballetjes met tomatensaus (veg)
Pasta pesto (veg)
Aardappelgratin

Diverse ijssoorten
Desserttaarten
Vers fruitsalade
Slagroom

LIVE COOKING ZONDAGSBRUNCH   
                                                                                         
Iedere zondag om 12:00 uur organiseren wij een Live Cooking Brunchbuffet op inschrijving. 
Te reserveren vanaf 2 personen (niet tijdens vakanties en feestdagen).



HIGH TEA
Lekker bijkletsen onder het genot van een pot thee en diverse lekkernijen kan natuurlijk het 
beste tijdens een High Tea bij Van der Valk Hotel 's-hertogenbosch- Vught. De High Tea wordt 
geserveerd in ons restaurant in relaxte ambiance. Het is tevens mogelijk om een besloten 
ruimte te reserveren voor de High Tea. Hiervoor rekenen wij zaalhuur vanaf 170,-

DE HIGH TEA BESTAAT UIT:                                                        Prijs 32,5 p.p.

Wij verwelkomen uw gasten met een glas huisbubbels.

ETAGÈRE HARTIG

•  Glaasje soep van de dag
• Mini bolletje met tonijn en kappertjes,
  kaas met mosterd en ardennerham en pesto
• Mini wraps met carpaccio, 
   kipfilet en gerookte zalm
• Mini quiche
• Mini worstenbroodje (ook vega mogelijk)

ETAGÈRE ZOET

•  Macarons
• Petit Françaises
• New York Style Cheesecake
• Glaasje chocolademouse met 
   framboos
• Brownies, muffins & donuts
• Bonbons

Inclusief onbeperkt thee en voor de liefhebbers koffie gedurende 2,5 uur.
Overige consumpties zijn op basis van nacalculatie.
Allergieën horen wij graag 2 dagen voor aanvang.

*Wij spelen in op gerechten van het seizoen,  de hapjes kunnen daarom verschillen.



BABYSHOWER HIGH TEA
Wilt u graag een babyshower organiseren voor een MOM to be? Wij helpen u graag! Naast 
etagères gevuld met heerlijke zoete en hartige lekkernijen, versieren wij de tafel uitgebreid 
in het roze, blauw of goud wanneer het nog een verrassing is. Ook liggen er baby
voorspellingskaarten klaar. Het is tevens mogelijk om een besloten ruimte te reserveren 
voor de Babyshower High Tea. Hiervoor rekenen wij zaalhuur vanaf 170,-

DE HIGH TEA BESTAAT UIT:                                                      Prijs 35,- p.p.

Wij verwelkomen uw gasten met een glas (non-alcoholische) huisbubbels.

ETAGÈRE HARTIG
•  Glaasje soep van de dag
• Mini bolletjes met gegrilde groenten,
   kaas en mosterd en hummus 
• Mini wraps met kipfilet met avocado,
    eiersalade en Mortadella
• Mini quiche
• Mini worstenbroodje (ook vega mogelijk)

ETAGÈRE ZOET
•  Macarons
• Petit Françaises
• New York Style Cheesecake
• Glaasje chocolademouse met 
   framboos
• Brownies, muffins & donuts
• Bonbons

Inclusief onbeperkt thee en voor de liefhebbers koffie voor 2,5 uur.
Overige consumpties zijn op basis van nacalculatie.
Allergieën horen wij graag 2 dagen voor aanvang.

*Wij spelen in op gerechten van het seizoen, de hapjes kunnen daarom verschillen.



DRANKARRANGEMENTEN

BINNENLANDSE DRANKEN 
2 uur  22,50
3 uur  33,50
4 uur  39,50
5 uur  45,50

•  Frisdranken en sappen
•  Bier van de tap 
•  0,0% bier
•  Wijn (wit/rood/rose) 
•  Binnenlands gedistilleerde dranken

BUITENLANDSE DRANKEN 
Op aanvraag •  Buitenlands gedistilleerde dranken



BITES-ARRANGEMENT 
12,75 P.P.

Wij plaatsen op tafel borrelplanken met oude kaas, 
fuet, gemarineerde olijven, broodje, tapenades en aoili 
Daarnaast serveren wij gedurende de avond drie rondes 
warm bittergarnituur

WARM BITTERGARNITUUR
2,- PER STUK

   Gemixt assortiment met bitterbal, nasi-,
    bamiballetjes, vlammetjes, mini loempia, 
    kipnuggets en kaassticks

STREET FOOD BITES 
7,5 PER STUK

•  Mini Hotdog 
•  Corndog lollie
•  Mini Hamburger 
•  Broodje pulled chicken   
•  Nacho's: klassiek of pulled chicken
•  Taco pulled chicken of beef 

BORRELEN/FEEST

KLASSIEK ASSORTIMENT  
12,75 P.P. 

•  Canapé met een mousse van geitenkaas
•  Blini met zalm
•  Brabantse plaatham met meloen 
•  Toastje met kip kerriesalade 

LUXE ASSORTIMENT
18,75 P.P.

•  Carpaccio met Parmezaanse kaas, rucola en 
   pijnboompitten
• Glaasje gevuld met gegrilde kipfilet, Parmezaanse    
   kaas en Ceasar dressing
•  Glaasje gevuld met een fijne aardappelsalade
•  Gerookte zalm met kruidenkaas
•  Spiesje van kip met sojasaus
•  Spiesje van tomaat, mozarella en basilicum

AMUSES
5,- PER STUK. 

•  Canapé Vitello tonnato  
•  Canapé Gerookte zalm  
•  Canapé met een mousse van geitenkaas  
•  Canapé met tartaar van tonijn
•  Serranoham met meloen  
•  Bonbon van carpaccio



 ZELF SAMENSTELLEN, 5 GANGEN   Prijs 49,50 p.p.                          

Carpaccio met truffel mayonaise
Caesar salade met little gem

Oosterse kippensoep
Kruidenbouillon 

Gebrande zeebaars met wortel crème
Zalm met Dillesaus
Ravioli funghi truffel met olijfolie en chips van parmezaan 

Kalfssukade met broccoli aardappeltaartje 
Risotto met bospaddenstoelen
Gemarineerde ossenhaas

Sorbetvruchtenijs
American Cheesecake

WALKING DINNER



VOORGERECHTEN (KIES 3 GERECHTEN)                                                                 

SOEP                                                .

HOOFDGERECHTEN VIS/VLEES/VEGA (KIES 3 GERECHTEN)

NAGERECHTEN                                               

•	     Grand Dessert van de chef 
•	     Kaasplankje mogelijk met toeslag van 5,-  

  

SHARED DINING  

•	 Koreaans gekruide steak tartaar met jalapeño chutney en limoenyoghurt
•	 Serranoham met charentais meloen
•	 Gamba’s piri piri 
•	          Geitenkaas met walnoten en honing 
•	          Tonijntartaar met wasabi mayonaise en roze gember
•	          Carpaccio van tomaat met burrata en basilicum 

•	 Zoete aardappelsoep met een krokantje van Parmaham
•	 Oosterse gevolgelte fond met gamba's en paksoi
  

•	 Ravioli funghi truffel met olijfolie en chips van parmezaan
•	 Zeebaars filet geserveerd met gremolata, beurre noisette en kappertjes
•	 Kabeljauwhaas met een mousseline van wortel en bieslooksaus
•	 Kalfssukade met chips van zoete aardappel en een mousseline van knolselderij
•	 Aubergine rol met salsa di pomodro 
•	 Gemarineerde ossenhaas

                  Gerechten worden geserveerd met friet en rijst  

3 GANGEN PRIJS 45,- P.P.   4 GANGEN 52,50P.P.  

Vraag naar de mogelijkheden voor een wijnarangement bijpassend aan uw diner 



ITALIAANS
PRIJS 37,5 P.P.

•	 Brood met; olijfolie pesto en kruidenboter 
•	 Italiaanse pompoensoep
•	 Carpaccio met pesto, pijnboompitten en rucola
•	 Caprese  balsamico rucola met verse Buffalo mozzarella, 
         zongedroogde tomaten en pijnboompitten
•	 Gegrilde groente op Italiaanse wijze; courgette, champignons, 

artisjok met paprika en oregano
•	 Gerookte zalm met citroendressing
•	 Toscaanse pastasalade met zongedroogde tomaten, olijven
•	 Parmaham met meloen
•	 Lasagne bolognese
•	 Vegetarische lasagne 
•	 Tortellini met eekhoorntjesbrood, kip, paprika, haricot verts en 

een romige saus
•	 Spaghetti bolognese 
•	 Pasta penne met gamba, courgette en pesto (vega)

AZIATISCH 
PRIJS 37,5 P.P.

•	 Brood en dips (Sesam/aÏoli/hoisin)
•	 Thaise groentesoep (vega)
•	 Japanse kippensoep
•	 Moo Shu groenten; lichte salade met een mix van gesneden 

groenten zoals champignons, kool en wortel, gemengd met 
         milde sojasaus en geserveerd met sesamzaadjes
•	 Koreaanse salade; dunne plakjes komkommer, radijs en wortel 

met een pittige chilisaus
•	 Kipdijen in terriyaki saus en tauge
•	 Malse stukjes kip in zoetzure saus met paprika en ananas
•	 Thaise groene curry (vega) 
•	 Gebakken rijst met ei en groenten
•	 Rendang; Stoofje van rundvlees, citroengras, gember en trassi
•	 Chili-knoflook garnalen
•	 Saté met satesaus
•	 Miniloempia’s kip en vega
•	 Kroekpoek

BUFFETTEN 
VANAF 30 PERSONEN 



LIVE COOKING
VANAF 50 PERSONEN

DINERBUFFET                                                                          PRIJS 42,5 P.P.

ENTREE
Na het ontvangst met een glas champenoise begint u het Live Cooking buffet met een parade van 
culinaire voorgerechten en een uitgebreid saladebuffet. Heerlijke geurige soepen en een 
broodtafel met tapenades, (kruiden) boter en diverse soorten olie.

HOOFDGERECHTEN 
Het hoofdgerechten buffet biedt een scala aan warme vis-, vlees-, seizoensgerechten en 
garnituren. Ook vinden er à la minute bereidingen plaats door onze koks, zoals verse pasta en 
diverse vis- en vleesgerechten voor de wok of grill.

GRAND DESSERT
Feestelijke desserts van onze patissiers en een kaasbuffet met notenbrood en druiven.

 Voor kinderen hebben wij een kindermenu of ze kunnen gebruik maken 
 van het buffet voor een gereduceerde prijs.

 Tot 3 jaar: gratis
 4-11 jaar voor de helft van de prijs van het gekozen buffet



STAMPOTTEN 
PRIJS 34,50 P.P.

•	 Erwtensoep
•	 Hete bliksem
•	 Boerenkool
•	 Hutspot
•	 Zuurkool
•	 Huisgemaakte runder stoofschotel
•	 Gehaktballen in jus
•	 Slagersrookworst
•	 Speklappen

BARBECUE
PRIJS 37,50 P.P..

•	 Stokbrood, (kruiden)boter, tapenades en diverse koude sauzen 
•	 Gemarineerde kipfilet, barbecueworsten, hamburgers 
•	 Gemarineerde speklapjes, biefstuk. spies van garnalen
•	 Zalm papillotte (in de folie bereid)
•	 Groenteburger
•	 Diverse salades: aardappel, tomaat en witte kool salade
•	 Peppadew, gegrilde paprika salade
•	 Pasta salade

STREETFOOD
PRIJS 37,50 P.P

•	 Amerikaanse maissoep met créme fraiché (vega)
•	 Shrimp burger met Caroline BBQ saus
•	 Chicken Crunchy met tropical Mango 
•	 Avocado Burger
•	 Angus Burger met cheddar kaas, bacon, sweet pickel en red rood relish
•	 Pastrami beef
•	 Nacho's Klassiek, Pulled Chicken en beef
•	 Mini Taco’s met garnalen en buikspek met guacamole en mango chutney

BUFFETTEN
VANAF 30 PERSONEN



DE KLASSIEKER 
PRIJS 39,5 P.P

•  Stokbrood met roomboter, kruidenboter en diverse tapenades 
•  Salade van kip
•  Gerookte zalm en makreel  
•  Ardennerham met meloen 
•  Diverse rauwkostsalades   
•  Rosbief 
•  Matelot de mer met een hollandaisesaus 
•  Beenham met whiskey-gember saus
•  Kippendijen met rozijnensaus
•  Falafel met teryakisaus 
•  Warme daggroenten
•  Frites en aardappelgratin

TOEKAN
PRIJS 46,5 P.P

•  Stokbrood met roomboter, kruidenboter en diverse tapenades
•  Salade van gerookte kip
•  Heldere kippenbouillon met malse stukjes kip en prei
•  Feta salade met zongedroogde tomaatjes en basilicum
•  Zalm, gerookte forel 
•  Serranoham met meloen
•  Fruit de mer salade met garnalen, zalm, tonijn en surimi krab
•  Boeren bulgur salade met paprika, ui, courgette, tomaat en 
    champignons
•  Gebakken zalm uit de oven met een kruidenkorst
•  Ossenhaas puntjes met een knoflooksaus
•  Kippendijen met een ananas-kerrie saus
•  Aardappelgratin, frites, rijst en twee soorten daggroenten
•  Grand dessert buffet

Alle buffetten kunnen uitgebreid worden met een Grand Dessert vanaf  7,- p.p. 



2.  TROUWEN



Gefeliciteerd met jullie 
voorgenomen huwelijk!

Jullie hele trouwdag vieren op 1 
sfeervolle locatie? Dat kan bij Van der 

Valk Hotel ‘s-Hertogenbosch - Vught. Van 
het ja-woord tot en met het feest en 

natuurlijk mag een overnachting ook niet 
ontbreken





Geen enkele bruiloft is standaard. Of u nu kiest voor alleen de ceremonie, 
het huwelijksdiner, het huwelijksfeest of alles compleet, het kan allemaal 
bij Van der Valk ‘s-Hertogenbosch - Vught. 

Na het feest is het tijd voor jullie huwelijksnacht. Nog even romantisch 
nagenieten in een van onze bruidssuites mag natuurlijk niet ontbreken. 

IEDERE BRUILOFT IS PERSOONLIJK EN UNIEK. 
Wij zorgen ervoor dat uw bruiloft aan al uw wensen en eisen voldoet. 

Officiële trouwlocatie
Overnachten in een luxe bruidssuite
Op maat gemaakt diner voor al uw gasten
Prachtig aangeklede zalen
Entertainment

Heeft u speciale wensen?
Ons professionele team staat u graag ter zijde, om zo tot 
een unieke bruiloft te komen. Zij nemen desgewenst de 
organisatie volledig uit handen, zodat u zorgeloos van 
deze bijzondere dag kunt genieten. 

Op de mooiste dag van jullie leven organiseren wij het 
mooiste feest van jullie leven. 

BRUILOFT ORGANISEREN



WIST JE DAT WE OOK GROEPSUITJES ORGANISEREN?

•	 Fietsen
•	 Treinfiets
•	 Tandem 
•	 Vaartocht Binnendieze
•	 Bossche Bollen Belevenis 
•	 Petanque
•	 Pubquiz
         (Ook mogelijk op onze locatie)
•	 Bossche Bollen Workshop
         (Ook mogelijk op onze locatie)



3.  OVERNACHTEN



COMFORT KAMER 
(1 OF 2 PERSONEN)

•	 Twin bedden (naast elkaar)
• 	 Gesloten badkamer
•	 Toiletar tikelen
•	 Föhn
•	 Cosmeticaspiegel
•	 Flat screen T V
•	 Telefoon
•	 Gratis WiFi
• 	 Bureau
•	 Kluisje
•	 Kof f ie - en theefaciliteiten
•	 Koelkastje 
• 	 Kof fer tafel
•    Balkon of Terras



COMFORT PLUS KAMER
(1 OF 2 PERSONEN)

•	 2-persoonsbed
•	 Gesloten badkamer
•	 Toiletar tikelen
•	 Föhn
•	 Cosmeticaspiegel
•	 Flat screen T V
•	 Telefoon
•	 Gratis WiFi
• 	 Bureau
•	 Kluisje
•	 Kof f ie - en theefaciliteiten
•	 Koelkastje 
• 	 Kof fer tafel
• 	 Gelegen aan de vijver zijde



FAMILIE KAMER 
(2 VOLWASSENEN - 2 KINDENEN)

•	 4 t winbedden
•	 Gesloten badkamer
•	 Toiletar tikelen
•	 Föhn
•	 Cosmeticaspiegel
•	 Flat screen T V
•	 Telefoon
•	 Gratis WiFi
• 	 Bureau
•	 Kluisje
•	 Kof f ie - en theefaciliteiten
•	 Koelkastje 
• 	 Kof fer tafel

DRIEPERSOONSKAMER

•	 3 apar te bedden
•	 Gesloten badkamer
•	 Toiletar tikelen
•	 Föhn
•	 Cosmeticaspiegel
•	 Flat screen T V
•	 Telefoon
•	 Gratis WiFi
• 	 Bureau
•	 Kluisje
•	 Kof f ie - en theefaciliteiten
•	 Koelkastje 
• 	 Kof fer tafel



LUXE SUITES

•	 Kingsize bed
•	 Badjas en slippers
•	 Toiletar tikelen
•	 Föhn
•	 Cosmeticaspiegel
•	 Apar t toilet
•	 Flatscreen TV
•	 Telefoon
•	 Gratis WiFi
• 	 Bureau
•	 Kluisje
•	 Kof f ie - en theefaciliteiten
•	 Koelkastje 
• 	 Kof fer tafel
• 	 Zithoek

Behalve LUXE en COMFORT hebben alle suites een unieke
inrichting. Sommige zijn zelfs voorzien van een jacuzzi. 

U kunt kiezen uit de Dutch -, Corniche -, Delphi -, Garden -, 
Shakespeare - en de Van Gogh suite.

APPARTEMENT
U kunt ook kiezen voor een appartement met een eigen
living en keuken. 

Prijzen hiervan kunnen wij op aanvraag toesturen.



4. LIGGING & KAART



PARIJS
5H 15MIN

‘S-HERTOGENBOSCH
7 MIN

ANTWERPEN
1H 30 MIN

VAN DER VALK
‘S-HERTOGENBOSCH 

- VUGHT

UTRECHT
50 MIN

ROTTERDAM
1 H 5MIN

AMSTERDAM
1H 10MIN

verrassend vanzelfsprekend

AUTO
Het hotel biedt een uitstekende uitvalsbasis  naar elke regio 
in Nederland. Er is een directe aansluiting op de A2 richting 
Amsterdam of Eindhoven en op de A65 richting Tilburg.

BUS
Op 400 m van het hotel is een bushalte gelegen  met een 
rechtstreekse verbinding naar Station  ‘s-Hertogenbosch. 
Buslijn 8,9 en 140 stoppen naast het hotel.

LUCHTHAVEN
De  luchthaven Eindhoven Airport  bevindt zich op minder 
dan 25 minuten rijden van Van der Valk Hotel 
‘s-Hertogenbosch - Vught.

PARKEREN
De hoofdingang bevindt zich aan de Bosscheweg 2 Vught. 
Tevens biedt het hotel gratis parkeergelegenheid voor
vergader- en hotelgasten. 



Bosscheweg 2
5261 AA Vught 

+31 736 587 777

events@vught.valk.com
www.hotelvught.nl


